
AL BARETO
LE RIVE TRIESTE

‘’NERO’’ ‘’NERO IN B’’

‘’CAPO’’ ‘’CAPO IN B’’

‘’CAFFELLATTE’’‘’GOCCIA’’

Caffè espresso 
in tazzina

Caffè espresso 
in bicchiere

Caffè macchiato
in tazzina

Caffè macchiato
in bicchiere

Caffè espresso con
 un ‘’goccio’’ di latte

Il classico ‘’cappuccino’’
all’italiana

*Prodotto surgelato





CONTEMPORARY CLASSICS 7,00€
 1. ESPRESSO MARTINI: vodka, caffè espresso
 2. DAIQUIRI: rum bianco, succo di lime, sciroppo di zucchero.
 3. MARGARITA: tequila, triple sec, succo di lime.
 4. MAI TAI: rum chiaro, rum scuro, triple sec, orzata, succo di lime.
 5. PINA COLADA: rum bianco, latte di cocco, succo d’ananas.
 6. COSMOPOLITAN: vodka, triple sec, succo di lime, succo di mirtillo rosso.
 7. MOJITO: rum bianco, succo di lime, zucchero, menta, soda.
 8. WHISKEY SOUR: whiskey, succo di limone, zucchero, albume d’uovo (opzionale).
 9. APEROL SPRITZ: Aperol, prosecco, soda.
 10. TOM COLLINS: gin, succo di limone, zucchero, soda.

THE UNFORGETTABLES 8,00€
 11. OLD FASHIONED: bourbon o rye whiskey, zucchero, angostura, acqua.
 12. NEGRONI: gin, vermouth rosso, Campari.
 13. MANHATTAN: whiskey, vermouth rosso, angostura.
 14. SIDECAR: cognac, triple sec, succo di limone.
 15. DRY MARTINI: gin, vermouth dry.
 16. BLOODY MARY: vodka, succo di pomodoro, succo di limone, salsa Worcestershire, tabasco, sale, pepe.
 17. GIN FIZZ: gin, succo di limone, zucchero, soda.
 18. ALEXANDER: cognac, crema di cacao scura, panna.
 19. BOULEVARDIER: bourbon, vermouth rosso, Campari.
 20. SAZERAC: cognac o rye whiskey, assenzio, zucchero, angostura.

NEW ERA DRINKS 7,00€
 21. PAPER PLANE: bourbon, Aperol, Amaro Nonino, succo di limone.
 22. PENICILLIN: blended scotch, scotch torbato, succo di limone, sciroppo di miele e zenzero.
 23. VESPER MARTINI: gin, vodka, Lillet Blanc.
 24. LAST WORD: gin, maraschino, Chartreuse verde, succo di lime.
 25. DARK ‘N’ STORMY: rum scuro, ginger beer, succo di lime.
 26. PALOMA: tequila, succo di pompelmo, soda, succo di lime, sale.
 27. SOUTHSIDE: gin, succo di limone, zucchero, menta.
 28. CLOVER CLUB: gin, succo di limone, sciroppo di lampone, albume d’uovo.
 29. FRENCH 75: gin, succo di limone, zucchero, champagne.
 30.        BASIL SMASH Gin, succo di limone, basilico, sciroppo di zucchero 

CLASSICS 7,00€
 31. BELLINI: purea di pesca, prosecco.
 32. WHITE LADY: gin, triple sec, succo di limone.
 33. BLACK RUSSIAN: vodka, liquore al caffè.
 34. RUSTY NAIL: scotch whisky, Drambuie.
 35. TEQUILA SUNRISE: tequila, succo d’arancia, granatina.
 36. MINT JULEP: bourbon, zucchero, menta, acqua.
 37. CAIPIRINHA: cachaça, zucchero, lime.
 38. SINGAPORE SLING: gin, cherry brandy, Cointreau, Bénédictine, succo di limone, succo d’ananas, granatina, angostura.
 39. HEMINGWAY SPECIAL: rum bianco, maraschino, succo di pompelmo, succo di lime.
 40. GODFATHER: bourbon, amaretto

GEISHA FRESH START
lternativa analcolica, ma 
ciononostante non meno 

curata. La freschezza del ce-
triolo si sposa benissimo con 
le noti amaricanti del the nero, 
lo zenzero conclude un drink 
già fresco rendendolo frizzan-
te e amabile per chiunque.

SPRITZ MEDITERRANEO
n viaggio sulle coste del medi-
terraneo che unisce gli agrumi 

più famosi delle nostre terre, rin-
frescante e perfetto per un aperi-
tivo nelle calde giornate d’estate 

CAPO IN B

FORESTA NERA

CAPRESE MARTINI
spirato dal classico caffè 
triestino, questo cocktail 
unisce l’aroma e la corpo-

sità dell’espresso alla dolcezza 
del liquore al caffè, terminan-
do con uno strato di panna cal-
da per un contrasto cremoso. 

n after dinner perfetto 
come dolcetto finale 

dopo un pasto, questo cre-
moso cocktail al cioccolato 
e frutti di bosco, con note 
di nocciola sazierà sicura-
mente la vostra golosità 

n viaggio sulle coste del medi-
terraneo che unisce gli agrumi 

più famosi delle nostre terre, rin-
frescante e perfetto per un aperi-
tivo nelle calde giornate d’estate 

RUCOLA DAIQUIRI
ote erbacee bilanciate 
dalla asprezza del lime 

accompagnata con una chips 
di parmigiano, un vero viag-
gio tra sapidità e freschezza 

TAHONA
l Pandan é il protagoni-
sta indiscusso di questo 

drink, supportato dalle note 
vegetali della tequila e dalla 
freschezza del lemongrass, il 
tutto chiuso da un top di soda 

NEGRONI SVEGLIATO
reato in Italia verso la fine degli 
anni 2000, questo cocktail unisce 
la passione italiana per il caffè in 

moka con quella per il Negroni, anch’esso 
nostro motivo di vanto. Il vermouth vie-
ne infatti sostituito all’acqua nella moka, 
creando un’unica infusione al caffè che 
rende questo cocktail davvero speciale 

n liquore fatto in casa 
al marzapane, servito 

su ghiaccio con una del-
le classiche fave triestine 
ad accompagnarlo alla 
fine, liquoroso e dolce. 

MARZIPAN

na rivisitazione del classico 
Pornstar Martini, questo cocktail 
unisce ingredienti tipici giappo-

nesi, dal saké come spirito principale 
allo yuzu, agrume dalle note sia aspre 
che dolci, addolcito dalla vaniglia 
e alla cremosità del bianco d’uovo 



Via Riva Grumula 8
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